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Omas Siippchen 4,50 €
Kréftige Brithe mit Gemiise, Graupen & Gahacktesklosschen

Harzerkase 6,50 €
mariniert mit kalt gepresstem Rapsol, Quittenessig und Krautern
auf Landbrot mit Apfelkompott und kleinem Wildkrautersalat

Wildspezialitatenplatte 10,90 €

- Hausgemacht - luftgetrocknete Wildsalami,
gebeizter Wildschinken im Krauterbisquit, Wildleberterrine & Brombeerschaum

Jagerragout 11,50 €
mit Pilzen geschmort , dazu reichen wir Apfelrotkohl und Thiiringer Klof3e

Siilze vom Wildschwein 10,50 €
mit Holunderbeerensauce, gebratenen Thiiringer Kl683en und Salat

Frischlingsbraten 14,50 €
mit Koriander und Thymian mariniert
dazu reichen wir Brombeerrotkohl und Thiiringer Kl688e

Hansteiner Krauterbraten - nach altem Hausrezept - 11,50 €
mit 7 verschiedenen Krautern mariniert und in der Réhre gebraten,
Sauerkraut und warmer Pellkartoffelsalat

Medaillons vom Landschwein 14,50 €
vom Filet, kurzgebraten unter einer Krauterkruste
mit Rahmchampignons und Kartoffelplatzchen

Poulardenbrust 14,50 €
mit Salbei, mariniertem Gartengemiise und Rosmarinkartoffeln

Klosterpfanne 11,50 €
- nach Rezepturen der heiligen Hildegard von Bingen zubereitet —
Vegetarisches Gericht mit Gartengemiise, Dinkelkiichlein und Krautern

Salate der Jahreszeit 9,90 €
mit hausgemachten Beerendressing,
gerdsteten Kiirbiskernen und gebratenen Champignons

Gonnen Sie sich zusétzlich hausgebeizten Wildschinken
oder Hobelkase fiir jeweils 2,50 €

Feldgieker & Gehacktes 9,00 €
Feinste luftgetrocknete Eichsfelder Wurst und frisches Gehacktes
mit Schmand und Landbrot

Kéasebrett 9,90 €
Verschiedene Kéase aus der Region mit Obst, Nusshonig, Butter und Landbrot

Creme Brulée 5,50 €
karamellisierte Vanillecreme mit Vanilleeis



